
 
 

 

 

 

 

 

 

 

31.08.2026 г.                                                                                     №___01-20/436______ 

 

О создании бракеражной 

комиссии 

 

С целью строго выполнения санитарно- эпидемиологических норм при организации 

питания обучающихся и работников колледжа и в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.4282-26 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения» 

 

ПРИКАЗЫВАЮ: 

 

1. Создать бракеражную комиссию в следующем составе: 

         Корпус по адресу ул. Воскресенская 18: 

− заведующий производством- Зинковская Т.В.; 

− фельдшер- Синдеева И.Ю.; 

− заместитель директора по административно-хозяйственной части -Бондик Э.Н. 

Корпус по адресу ул. Матросова 37: 

− буфетчица- Горбачева В.И.; 

− фельдшер- Синдеева И.Ю.; 

− заведующий хозяйством- Вахтеева Н.А. 

          Вменить в обязанности бракеражной комиссии следующее: 

− проверку качества приготовленной пищи путем снятия проб (запись в бракеражный 

журнал производить ежедневно); 

− проверку качества привезенных продуктов с записью в журнале «Бракераж 

полученных продуктов» (по мере поступления); 

− проверку совместимости хранящихся продуктов в холодильнике (два раза в неделю); 

− проверять отсутствие продуктов и блюд, которые не допускаются для реализации в 

организациях общественного питания образовательных учреждениях СанПиН 



2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения», приложение 6 (прилагается). 

2. фельдшеру - Синдеевой И.Ю.: 

− ежедневно проверять требования соблюдения личной гигиены персоналом 

организаций общественного питания и профессиональной гигиенической подготовке. 

− ежедневно перед началом работы проводить осмотр работников организаций 

общественного питания на наличие гнойничковых заболеваний кожи руки открытых 

поверхностей тела, а также ангин, катаральных явлений легких дыхательных путей.  

Результаты осмотра ежедневно перед началом смены заносятся в «Журнал здоровья»  

− проверять наличие и наполняемость аптечек. 

3. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная проба 

от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет работник 

пищеблока (повар) в соответствии СанПиН 2.3/2.4.4282-26. Контроль за правильностью 

отбора и условиями хранения суточных проб осуществляет медицинский работник. 

4. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой. 

 

 

Директор                                                                                      С.М.Медведева 

 

 

Исп. Синдеева И.Ю. 
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